. Settimanale || Data 08-03-2013
trlbuna Pagina &
Foglio 1 f 3

DUE DONNE si sono prese a botte di fronte a una cassetta di verdura scartata da un supermercato: mentre
la crisi avanza e fa brontolare gli stomaci, quanto e come viene recuperato e guanto invece finisce fra i rifiuti?
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NOVARA

a “guerra dei po-
veri” si combat-
te anche davanti
a un supermer-
cato chiuso. Nei giorni
scorsi, alla periferia Ove-
st di Novara, due donne
di origine straniera sono
venute alle mani davanti
a una cassetta di verdure
ammaccate —e per questo
invendibili — depositate
all’esterno di un punto
vendita. Il battibecco sa-
rebbe nato in quanto una
sosteneva che
I'altra si sarebbe
impossessata di
un numero ec-
cessivo di ortag-
gi. La discussio-
ne & degenerata
nei toni, fino a
quando una ha
sferrato un vio-
lento pugno in
faccia a quella
che considerava
una “rivale” e
I'ha spedita al pronto soc-
corso.

Un episodio triste, ma
che ¢ anche “specchio dei
tempi” in una citta in cui
gli effetti della crisi si fan-
no sentire sempre di pit,
ma che di contro induce
a interrogarsi sugli spre-
chi alimentari, talmente
attuali che il Parlamento
Europeo ha deciso di de-
dicare il 2014 a questa
“causa”.

Si pensi ad esempio al
cibo che, non risponden-
do a determinate caratte-
ristiche, non puo finire o
deve sparire dagli scaffa-
li dei punti vendita, ma
che allo stesso tempo pud
ancora essere consuma-
to.

E c’¢ chi opera quoti-
dianamente per evitare
che questi prodotti fini-

scano nel calderone dello
sperpero—secondo la Fao
un terzo del cibo prodot-
to nel mondo & sprecato,
paria 1,3 miliardi di ton-
nellate all’anno — ma so-

prattutto per riempire lo
stomaco di chi versa in
difficolta, una categoria
sempre pill numerosa,
come confermano gli ad-
detti ai lavori.

Un meccanismo di re-
cupero reso possibile dal-
la legge 155/2003, detta
“del Buon Samaritano”,
che norma l'attivita e che
«I'Ttalia & 'unico paese
europeo ad avere legife-
rato in tal senso», spiega
Davide Cerina, direttore
del di
Novara. La Onlus, nota

anche a livello
nazionale, in
provincia di No-
vara rifornisce
50 strutture di
solidarieta (7 in
pitt rispetto al
2012), che a loro
volta assistono
pitt di 10 mila
persone. «L'u-
tenza di queste
realtd - spiega
Cerina - ¢ cre-
sciuta del 25% solo fra il
2012 e il 2013, sulla sola
citta di Novara si conta-
no 6000 assistiti. E se in
passato erano soprattut-
to stranicri, ora una buo-
na percentuale & rappre-
sentata dagli italiani».

1l
svolge un ruolo di “inter-
mediario logistico con
scopi caritatevoli”: «Noi
siamo attrezzati con ca-
mion e bancali per tra-
sportare grosse quantita
di prodotti - continua il
direttore - che le singole
associazioni avrebbero
difficolta a gestire. Que-

ste ultime vengono poi
rifornite da noi».

Da chi ritirate i prodot-
ti?

«Il progetto nazionale
ﬂﬁ basato sulla
legge del Buon samarita-
no, prevede che si possa
ritirare sia dalla ristora-
zione sia dalla grande di-
stribuzione. Nel novare-
se si lavora con Ipercoop,
Carrefour e con il centro

di distribuzione Esselun-
ga di Biandrate. Gli ac-
cordi vengono presi fra la
sede nazionale del Banco
e le direzioni centrali del-
le catene. Mentre sull’al-
tro fronte & in fase di stu-
dioun progetto che punta
ad allargarelaraccoltaal-
la ristorazione aziendale
e scolastica, ad esempio
con il coinvolgimento
dell’ospedale Maggiore e
della sua mensa, che po-
trebbe partire da settem-
bre-ottobre prossimi».

Che cosa viene recupe-
rato e secondo quali rego-
le?

che in passa-
to si chiamava “Pronto
fresco”, prevede la rac-
colta di cibi freschi, quali
frutta, verdura e latticini,
direttamente nei super-
mercati. Mentre dai cen-
tri di raccolta arrivano
anche prodotti “secchi”,
come pasta e scatolame —
risponde Cerina — In ge-
nerale non possiamo riti-
rare prodotti né scaduti
né troppo vicini alla sca-
denza e siamo anche te-
nuti sotto controllo da Asl
e carabinieri, per quel
che concerne la tutela
della salute delle persone.
Di norma raccogliamo
prodotti le cui confezioni
si rompono (ad esempio
confezioni di legumi da
tre, con involucri rotti o
un barattolo rotto ma con

gli altri due ancora inte-
gri, ma per questo non
pitt vendibili) o verdure
ammaccate o ancora pro-
dotti freschi che si avvici-
nano alla scadenza. Pe-
raltro ultimamente nei
supermercati quest’ulti-
mo tipo di prodotti viene
spesso messo in offerta,
ma cio che resta invendu-
to non pud essere recupe-
rato da noi, proprio per-
ché troppo in prossimita
della scadenza».

Qual & la forbice fra
quanto viene recuperato
e quanto invece finisce
fra i rifiuti?

«Il Banco di Novara nel
2012 ha recuperato 350
tonnellate di alimenti, fra
supermercati e aziende.
Va detto che anche noi
svolgiamo un ulteriore
passaggio di selezione, in
seguito al quale viene
buttato al massimo il
30% di cid che si racco-
glie. Ma lo spreco & anco-
ra tantissimo — ammette
Cerina — Secondo uno
studio condotto dal Poli-
tecnico di Milano per
conto della Fondazione
(dal ti-
tolo “Dare da mangiare
agli affamati. Le ecceden-
ze alimentari come op-
portunitd”, presentato
nel giugno 2012, ndr) in
Italia ci sono sei milioni
di tonnellate di ecceden-
ze alimentari, il 55% nel
settore agroalimentare e
il 45% provenienti dal
consumo domestico. E
solo il 6% viene effettiva-
mente recuperato dalle
“food bank” attive sul ter-
ritorio italiano. Questo ci
fa comprendere - conclu-
de Cerina — che esistono
ancora ampi margini di
raccolta e che ancora
molta strada deve essere
percorsas.
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